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Ab 13.50 bis 17.00 Uhr

Biindner Gerstensuppe 4 dl
Tagessuppe 4dl

Birchermiiesli mit Rahm

Unser Trockenfleisch beziehen wir von der Hofmetzgerei Sonnenrtiti

Z’Vieri Plattli, Mostbrockli, Salsiz, Speck, Alpkase, Butter, Birnbrot 230 gr.
Husplattli, Mostbréckli, Speck, Alpkése, Butter 130 gr.

Schanfigger Salsiz, geschnitten

Aroser Alpkdse 120 gr.
Kéaseplattli, verschiedene Hart- und Weichkéase 160 gr.

Kuh-, Ziege-, Schaf-, & Blauschimmelkase

Salatteller gross mit Ei, franzosisches oder italienisches Dressing
Kleiner gemischter Salat, franzésisches oder italienisches Dressing
Niisslisalat “Mimosa“, mit gehacktem Ei und italienisches Dressing
Blattsalat, franzésisches oder italienisches Dressing

Thonsalat, garniert mit diversen Salaten und Ei 110 gr.
Thonsalat nature mit Ei 140 gr.
Cervelatsalat, garniert mit diversen Salaten und Ei 110 gr.
Cervelatsalat nature mit Ei 140 gr.

Siedfleischteller, Sauce Vinaigrette
Vom Schweizer Swiss Prime Rindstafelspitz
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WARME Kiiche

NUR Freitag bis Sonntag

Ab 13.50 bis 15.30 Uhr

Spaghetti all'arrabbiata 19.50
Pommes frites 7.
Rosti nature 16.50
mit Schanfigger Bio-Spiegelei 18.50
D’Roésti vo do 25.--
Aroser Alpkase, Schanfigger Rohschinken

mit Schanfigger Bio-Spiegelei 27.50
Schweizer Rinds-Entrecéte “Hausart” 200 gr. 46.--

wird auf einer feurig heissen Platte serviert
Krauterbutter & Pommes frites



