
 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 

Ab 13.50 bis 17.00 Uhr 
 
Bündner Gerstensuppe 4 dl 13.50 
Tagessuppe 4 dl 12.50 

 
Birchermüesli mit Rahm  12.-- 
 
 

Unser Trockenfleisch beziehen wir von der Hofmetzgerei Sonnenrüti  
 

Z’Vieri Plättli, Mostbröckli, Salsiz, Speck, Alpkäse, Butter, Birnbrot 230 gr. 43.-- 
Husplättli, Mostbröckli, Speck, Alpkäse, Butter 130 gr. 24.-- 
Schanfigger Salsiz, geschnitten   15.50 

 
 

Aroser Alpkäse 120 gr. 16.-- 
Käseplättli, verschiedene Hart- und Weichkäse 160 gr. 27.--   
Kuh-, Ziege-, Schaf-, & Blauschimmelkäse 
 
 

Salatteller gross mit Ei, französisches oder italienisches Dressing   21.50 
Kleiner gemischter Salat, französisches oder italienisches Dressing   15.-- 
Nüsslisalat “Mimosa“, mit gehacktem Ei und italienisches Dressing   16.-- 
Blattsalat, französisches oder italienisches Dressing   12.-- 

 
 

  

Thonsalat, garniert mit diversen Salaten und Ei 110 gr. 23.-- 
Thonsalat nature mit Ei 140 gr. 18.-- 
Cervelatsalat, garniert mit diversen Salaten und Ei 110 gr. 23.-- 
Cervelatsalat nature mit Ei 140 gr. 18.-- 
Siedfleischteller, Sauce Vinaigrette  24.--    
Vom Schweizer Swiss Prime Rindstafelspitz 

 
 

" ES HÄT SO LANG'S HÄT " 
Frische, hausgemachte KUCHEN 

 
 

 



 

WARME Küche 
 

NUR Freitag bis Sonntag 
 

Ab 13.50 bis 15.30 Uhr 
 

Spaghetti all'arrabbiata  19.50 
 
Pommes frites  7.-- 
 
Rösti nature 16.50 
mit Schanfigger Bio-Spiegelei 18.50 
 
D’Rösti vo do  25.-- 
Aroser Alpkäse, Schanfigger Rohschinken 
mit Schanfigger Bio-Spiegelei 27.50 
 
Schweizer Rinds-Entrecôte “Hausart” 200 gr. 46.-- 
wird auf einer feurig heissen Platte serviert 
Kräuterbutter & Pommes frites 


